
 

 

 

 
 

 
 Müller Thurgau 

La corte 
 

 

Classificazione:  
 
 
Nome: 
 
Note degustative: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Colore, Profumo, Sapore 
 
 
 
 
Grado alcolico: 
 
Formato disponibile: 
 
Temperatura di servizio: 
 
 
Abbinamenti: 

TRENTINO / Denominazione di Origine 
Controllata 
 
Müller Thurgau  
 
Il Müller Thurgau nasce dall’omonimo vitigno, 
ottenuto da incroci operati sulle varietà 
Riesling Remaňo e  Silvaňer verde. In Trentino 
ha trovato habitat ideale in alta collina dove si 
esaltano le sue caratteristiche  originali: la 
freschezza e l’intenso profumo floreale con 
sentori di salvia sclarea. I nostri vignaioli lo 
coltivano negli stupendi vigneti che salgono dai 
500 agli 800 metri del comune di Cimone. 
 
In Trentino ha trovato un habitat ideale in alta 
collina dove si esaltano le sue caratteristiche 
originali: la freschezza e l’intenso profumo, 
floreale con sentori di salvia sclarea. 
 
12.5%vol 
 
75 cl. 
 
Si consiglia di servirlo ad una temperatura di  
12-13°C. 
 
Il suo bouquet elegante e gentile si esalta con 
gli antipasti di pesce e i frutti di mare 


